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Bo de Debo Gourmet

Pastel de atun, Helados mini cono,
250 g. | : vainilla chocolate,

(1kg. = 11,96 €) 12u.(1u. = 025 €)
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Sugerencia de presentacién - Sugerencia de

Origen: Espana
| Calibre: 3
! Variedad: Rayada s/pepitas
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Truna de patates amb ceba /
Omelette espagnole aux olgnnns 8"413080"013
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